
 

 

Famous Italians Famosi Italiani in Veneto: 

 12,90 

12,90

12,90 

spaghetti with seafood 16,90 

spaghetti with clams 15,90

 

ravioli with ricotta e spinach 

bigoli with goat cheese and tasmanian pepper 

genuine ancient Roman recipe 

Veronese Heroes Protagonisti Veronesi: 
 

home-made bigoli with donkey ragout all’Amarone 

home-made bigoli with stuffed torn duck 

home-made bigoli with minced pork and red radicchio 
home-made tortellini di Valeggio love-knot with beef 

( Ù ’ ’ ) 12,90 

À 12,90 

’  12,90
 

’  DI manzo, tipo Valeggio 12,90 

 

À ( ) 

 

 

parma ham and mozzarella bufala  12,90 
 

herb marinated beef carpaccio 12,90 

 
typical salami platter 12,90 

aubergine parmigiana 9,90 

 

9,90 

    onion soup 9,90 

potato cream       9,90 
 

SOUPS Zuppe: 

+ 8,90 

+  8,90 

Ù/ / +  9,90 

+ / +  9,90 

solo per i bambini/only for children Menù Baby: 

 

( ’ / / ) 15,90 
 polenta with forest mashrooms  9,90 

with Lard Levoni carpaccio  9,90
 

 

Traditional Verona hilights  Veronesi SuperStars: 

Pizza €12,90, aggiunte incluse (massimo 2) 

Pizze Pazze 
♥ Terrona: mozzarella, pomodoro pelato, 
pomodoro fresco, olive, grana, basilico 
♥ Raviozzo: mozz., pancetta, gorgonzla, funghi 
♥ Panuozzo: mozzarella, pomodoro fresco, cotto, 
salsiccia, cime di rape  
♥ Vesuvio: Doppia pasta, mozzarella, pelato, pom. 
piennolo, peperoni comm’ a lava ‘do Vesuvio  
♥ Bruschiacciata: pomodorini, rucola, grana, olio 
♥ Filadelfa: mozz., cotto, zucchine, Philadelphia 
♥ Carbonara: mozzarella, uovo, pecorino, 
guanciale, pepe nero  
♥ Perina: mozz., pera, gorgonzola, cannella 
♥ Limousina: mozz., limone, cannella, provola 
affumicata 
♥ Mascartella: mascarpone, nutella, gran. di noci 
♥ Sciue’ Sciue’… bordo ripieno: mozzarella di 
Bufala, pomodorini datterini, origano 
♥ Tetta di Giulietta: philadelphia, cioccolato 
fondente, peperoncino, menta 
♥ 40cm di Romeo: mozzarella, pom. pelato + 
ingredienti a vostra scelta €24,90 

Pizze Veronesi 
+ mozzarella., pomodoro 

Cìcia.Sèola.Carciòfi salsiccia, cipolla, carciofi  
Cìni.Cìcia.Grana funghi bosco, salsiccia, grana  
Cavallina Bresaola di cavallo, rucola, grana  
Tastasal Tastasal, radicchio, gorgonzola  
Porzèllo Salsiccia, cotto, salamino, pancetta  
Salàda Carpaccio di carne Salàda, pesto, grana  
Gardesana Sarde del Garda, pom.datterini, capperi  

Pizze Classiche 
Frutti.Mare, Mare.Monti (frutti di mare, boscaiola) 
Campagnola (pancetta, cipolla, uova), Capricciosa 
Diavola, Vera Napoli (acciughe, capperi, origano) 
Crudo, Tonno, Wurstel, Cotto.Funghi, Tonno.Cipolla 
 

Aggiunte GRATIS: datterini, frutti di mare, salsiccia, tastasal, bresaola, 
pancetta, crudo, cotto, funghi, carne salà, pomodorini, soppressa, 
salamino, grana, gorgonzola,brie,pollo,wurstel, acciughe,rucola, 
boscaiola,uova,verdura fresca,sottaceti,ananas,erbe aromatiche,ecc. 
Aggiunta di mozzarella bufala o burrata €3,90.           
 

Senza aggiunte/No additions available: 
Schiacciata: olio, origano €6,90 
Schiacciata Veneta: olio,origano,soppressa €8,90 
Margherita mozzarella., pomodoro €8,90 (+bufala o burrata +€3,90) 
 

 

Ù 5,90
 

 (al cioccolato / caramello / coulis di frutta) 5,90
 

 5,90
 

5,90 

 (semifreddo alla menta e cioccolato fondente) 5,90
 

 5,90
 

 tortino caldo al cioccolato fondente, Gelato al tè verde 7,90 

 

À  con polenta 17,90
 

’  con polenta 18,90 

* tenerissimo tipico Veronese 26,90 

traditional Veronese al 8-hours horse meat stew 

delicious donkey meat stew 

horse filet steak* tender, juicy, typical Veronese 

É 17,90 

 con polenta 17,90 

alle erbe aromatiche 18,90
 

- specialità dello Chéf 18,90
 

*  26,90 

pork shin (knuckle) brased in beer 

ossobuco bio beef from Lessinia, polenta 

rabbit wings baked with aromatic herbs 

oxtail in caramelized pomegranate 

scottona heifer filet steak* 

'  e /  16,90 

/ con verdura stufata 19,90
 

À , con polenta 19,90 

mussels sauté in white wine/in red spicy sauce 

seabass/sea bream baked in the oven 

stockfish alla vicentina with polenta 

walnut semifreddo (walnuts, caramel and chocolate) 

semifreddo with fresh mint and dark chocolate 

apple cake with salted caramel and ice-cream 

tender heart : dark chocolate cake with ice-cream and green tea 

 

Cover Charge 
2,50/pers. 

incl. domestic tax, 
homemade organic 

bread, precious 
extravergine olive 
oil from Bardolino, 
Balsamic vinegar 

di Modena and 
Himalayan Pink 

Salt 
 

Piatti tipici Veronesi  
d’Asino e di Cavallo 

 

* ..+3,90
 

* ..........+2,90
  

   * ’ .......+2,90 
  

 
Secondi di Manzo 
Maiale, Coniglio 

Secondi di Pesce 

Traditional Veronese 
Horse & Donkey Specialities 

 

Beef, Pork, Rabbit 
main courses 

Fish main courses 

Side-dishes side   plate 

Contorni picc. intero 
Crauti  2,90 5,90 

Polenta morbida  2,90 5,90 

Patate al forno  3,90 6,90 

Verdura grigliata  3,90 9,90 

 

Sauerkraut 

Polenta purèe  

Roast potato 

Grilled vegetables 

 2,90 
 +2,90 

+1,90 

+1,90 



 

 

 

         VINI ROSSI DEL TERRITORIO 

 

VALPOLICELLA 

2.09 Terre di Gnirega Valpolicella Classico  BIO 3,90 16,90 

2.10 CàBotta Valpolicella Classico DOC 4,50 17,90 

FRIULI VENEZIA GIULIA 

2.06 laTunella  Refosco DOP FCO  375 cl  13,90 

2.04 laTunella  Refosco DOP FCO 4,90 19,90 

VALPOLICELLA RIPASSO 

2.22 Terre di Gnirega Ripasso Superiore BIO 4,90 19,90 

2.23 CàBotta “Costa Rossa” Ripasso Superiore 5,50 25,90 

2.24 Monte Zovo Ripasso Superiore 5,50 25,90 

2.26 Zenato “RIPASSA” Ripasso Superiore  29,90 
 

VALPOLICELLA SUPERIORE 

2.11 Zenato Valpolicella Superiore DOC 4,90 19,90 

2.12 Monte Zovo Valpolicella Superiore DOC 4,90 19,90 

2.14 Ferragù Valpolicella Superiore ’15 Biologico  37,90 

2.15 Gini “Le Mattoline” Top Superiore ‘13 BIO  43,90 

SUPERVENETI speciali 

2.33 Cà dei Frati “Ronchedone” Veneto IGT  29,90 

2.34 Monte Zovo “Calinverno” Veneto IGT 6, 90 33,90 

AMARONE DELLA VALPOLICELLA 

2.52 Limited 9900 Amarone Classico DOCG  7,90 36,90 

2.53 Terre di Gnirega Amarone Classico BIO 8,90 39,90 

2.54 CàBotta Amarone “Cajò” ‘14 9,90 49,90 

2.60 Monte Zovo Amarone Classico DOCG  57,70 

2.62 Corte Sant’Alda Amarone    Biodinamico   97,70 

2.63 Ferragù Amarone Classico    Biologico  110,00 

2.64 Sergio Zenato Amarone Riserva Vintage 2007 
 210,00 

VINI ROSSI DELLA TOSCANA 

3.01 Monti Guidi del Carmine riserva 2010  27,90 
3.05 Filicaja Chianti Riserva del Conte 2017 4,50 17,90 
3.06 Piccini  Chianti Riserva Collezione Oro 2018 4,90 19,90 
3.07 Bindi Sergardi Chianti “La Ghirlanda” 2019   25,90 

BRUNELLO DI MONTALCINO 

3.08 Fattoria Barbi Rosso di Montalcino DOC 2019 28,90 

3.11 Col d’Orcia “Banditella” Rosso Montalcino 0,375 19,90 

3.12 Fattoria Barbi Brunello di Montalcino DOCG 2016 59,90 

3.15 Tiezzi “Vigna Soccorso” 2009 Brunello di Mont. 89,90 

SUPERTOSCANi 

3.62 Cavallari “Grattamaco”2001 Bolgheri Superiore 390,90 
3.80 Antinori Guado Al Tasso 2000 Bolgher Sup. 290,90 

PIEMONTE - BAROLO 

4.21 Barolo Renato Ratti "Marcenasco" 2010 0,375l 49,90 
4.22 Barolo Renato Ratti "Marcenasco" 2010 DOCG 89,90 
4.35 Barolo Riserva Fenocchio "Bussia" 2008  157,90 
4.39 Gaja "Sito Moresco" 2000  297,90 
4.41 Bussia Soprana "Bussia" Barolo 2006  177,90 
4.42 Bussia Soprana "Mosconi" Barolo 2007  177,90 
4.46 Bussia Soprana "Mosconi" Barolo 2006  197,90 
4.47 Bussia Soprana "Vigna Colonello" 2000 Barolo 280,00 

4.48 Bussia Soprana "Mosconi" Barolo 1998  350,00 

4.49 Bus.Soprana "Gabutti della Bussia" Riserva 2001 370,00 

BOLLICINE  

 
FRANCIACORTA 

1.51 Vigna Dorata Brut 5,50 25,90 
1.53 Vigna Dorata Satèn  26,90 
1.54 Vigna Dorata Rosè  27,90 
1.62 Cà del Bosco “Cuvèe Prestige”  39,90 

1.63 Cà del Bosco “Prestige Rosè”  59,90 

1.65 Cà del Bosco Vintage/Satèn 2011 Millesim.  150,00 

1.68 Cà Bosco “AnnaMaria Clementi” 2006  230,00 

1.69 Cà Bosco “AnnaMaria Clementi” ‘06 Rosè  300,00 

CHAMPAGNE 
1.70 Champagne Veuve Pelletier Brut    30,00 

1.71 Champagne Sophie Baron Brut Grande Réserve   35,00 

1.72 Champagne Moët Chandon Brut Impériale   60,00 

1.75 Champagne Dom Perignon ‘10  180,00 

1.78 Champagne Dom Perignon ‘06  280,00 
 

BOLLICINE DEL TERRITORIO, PROSECCO 

1.42 Conegliano Valdobb.ne Superiore Mlsm 4,90 19,90 

1.43  Provenza “Sebastian” Brut Rosè  21,90 

1.48 Moscato d’Asti  24,90 

1.50 Lambrusco (spumante rosso amabile) 3,50 15,90 

 

 

       VINI BIANCHI DEL TERRITORIO 
SOAVE 

1.04 Ca Rugate Monte Fiorentine Soave Sup. 4,90 19,90 

1.05 Gini Soave Cl. (Superiore) 375 cl Biologico   13,90 
1.06 Gini Soave Cl. (Superiore) Biologico 4,90 19,90 
1.09 Gini Soave Contrada Salvarenza “Vecchie Vigne” 27,90 

LUGANA  
1.13 Cà dei Frati Lugana i Frati 375 cl   13,90 
1.14 Cà dei Frati Lugana i Frati 4,90 19,90 
1.15 Cà dei Frati Lugana Brolettino  25,90 

1.16 Cà dei Frati Pratto  35,90 

1.18 Cà Frati Brolettino Affinato 5 anni in bottiglia 45,90 

1.19 Ca Maiol 2011 Fabio Contato Riserva Lugana 35,90 

1.98 Cà dei Frati “Tre Filler” Passito 375 cl 5,90 20,00 

Recioto 500 Cl 

1.99 CaRugate Recioto di Soave DOCG 4,90 25,00 

2.99 CaRugate Recioto della Valpolicella DOCG 4,90 25,00 

ALTO-ADIGE 

1.21 Tramin Müller Thurgau 4,90 19,90 
1.22 Tramin Moscato Giallo (amabile) 4,90 19,90 
1.24 Tramin Gewürztraminer 375 cl  15,90 
1.25 Tramin Gewürztraminer 5,50 25,90 

FRIULI VENEZIA GIULIA 

1.31 LaTunella Pinot Grigio 375 cl  13,90 
1.32 LaTunella Pinot Grigio 4,90 19,90 
1.33 LaTunella Sauvignon 375 cl  13,90 
1.34 LaTunella Sauvignon 4,90 19,90 
1.35 LaTunella Chardonnay 4,90 19,90 

Acqua Naturale/Still water, Media/Light, Gasata/Sparkling cl.65 3,90 
 

Cola, Light, 7Up, Aranciata, Aranciata amara, Lemonsoda, Cedrata, Chinotto,  
Acqua menta, Tè freddo pesca o limone/Ice Tea peach or lemon cl.30 3,90 
 

Fever Tree: Tonic, Mediterranean, Ginger Ale, Ginger Beer - bottiglia/bottle cl.20 3,90 
 

Red Bull (cl.25) 4,90 
Succhi di frutta cl.20:mela,ananas,arancia,pera,ace,pomodoro 4,90 

Fruit juices cl.20: apple,pineapple,orange,pear,multifruit,tomato 
  

Spremuta d’arancia/Orange    FRESH juice 6,90 

Spaten Premium Lager cl.20 piccola/small 3,90 
Spaten Premium Lagercl.40 media/medium 5,90 
Spaten Premium Lager 1 lt.   grande/large 9,90 
Birra ARTigianale ITALIANA Lisa 0,25 lt. 4,50 
Birra ARTigianale ITALIANA Lisa 0,50 lt. 6,50 
Birra ARTigianale ITALIA Lisa 1 lt. grande 11,90 
Hoegaarden Wit Blanche cl.25 piccola 4,50 
Hoegaarden Wit Blanche cl.50 media 6,50 
Hoegaarden Wit Blanche 1lt. grande 11,90 
Radler media (½ birra, ½ lemonsoda) 5,90 
Diesel media (½ birra, ½ Coca-Cola) 5,90 

 

Tè in foglia Leaf Tea: 

Camomilla  Camomile 

Tisana Menta Piperita Peppermint 

Vaniglia-Bourbon Bourbon herbal tea 

Tè verde Jasmine Jasmine Green Tea 

Roibos papaya-canellaRooibos 

Tisana Mediterranea Mediterranian 

Earl Grey verde tè verde Earl green tea 

Earl Grey imperiale Imperial Earl Gr 

Tè verde Classico Classic Green Tea 

PortaFortuna ibisco,uva,caramel,panna, 

sambuco, lamponi  FortuneTea hibiscus, 
raisins,caramel,cream,elderberry,raspberry 

Dolce Sinfonia karkadè, rosa canina, 
arancia,mela,canella, mandorla 
SweetSimphony hibiscus, rose hips, 
orange, apple, cinnamon, almond 
 

Beck’s cl.33 4,90 
Corona cl.33 4,90 
Ceres cl.33 4,90 
Beck’s Analcolic cl.33 4,90 

 

Spritz Bianco 3,90  Spritz Midori 4,90 
Prosecco-soda  Prosecco-lime-Midori-soda 
 

Spritz Basilico 4,90 Spritz Anguria 5,90  
Prosecco-basilico - Prosecco-anguria - 
fresh basil-soda fresh watermelon (in staggione) 
 

Spritz Hugo 4,90 Spritz Campari 4,90 
Prosecco-fresh mint- Prosecco-orange-  
lime-elderberry-soda Campari-soda 
 

Aperol & Tassoni 4,90 Spritz Aperol 4,90 
  

ANALCOLICI   Analcoholic Cocktails 7,90 
  Alcoholic Cocktails 7,90 

Specials and Crushed Cocktails 9,90 
 

RECIOTO . LOCAL SWEET WINES 

1.98 Cà dei Frati “Tre Filler”  4.90 20,00 
1.99 Recioto di Soave bianco 4.90 25,00 
2.99 Recioto Valpolicella rosso 4.90 25,00 

PORTO 

Barros white porto 5.00 
Offley white porto 5.00  
Presidential Tawny porto 6.00 

GRAPPA 

 Candolini bianca 4.00 
 Nonino 41°  5.00 
 Candolini Riserva 6.00 
 Prime Uve  7.00 
 Amarone Barrique 8.00 

GIN 

 Hendrix  12.00 
 Tanqueray  8.00 
 Bombay Sapphire 8.00 
 Beefeater  7.00 

TEQUILA 

 Sauza blanco 5.90 
 Sauza gold 5.90 
 Jose Cuervo Gold 5.90 

 

TéTa de GiulieTa® Souvenirs 
Calice Vino Téta    € 6 Calice Balon Téta    € 8   
Téta souvenir Wine glass Téta Amarone wine glass  Tazzina caffè /Coffee cup Téta  € 6 
Bottiglia Oxigenia  €20    Tazza cappucino/Cappucino cup Téta  €12 
 

Ja ! Tè  – Jaegerte: tè in foglia, jaegermeister 6,90 

 jaegertea: leaf tea, jaegermeister 
Vi@Bru.lé – Vin Brulé: vino rosso,arancia, cannella, chiodi di garofano, zucchero   5,90 
 mulled wine: red wine Nero d’Avola, orange, cinnamon  stick, cloves, cane sugar 
Sorbetto al limone (gelato/icecream, Moscato Fior d’Arancia, vodka) 6,90 
Sorbetto al caffè (gelato/icecream caffè, Kahlua, vodka)  6,90 
Zen : Tè Gingertea zenzero, miele,limone,arancia,mela,menta fresca, canella 7,90 
 ginger, honey, lemon,orange,apple,fresh mint,cinnamon 
Fresh :Lé Lemonade limone,arancia,fragola*,miele,menta fresca,zucchero  7,90 
 di canna    lemon,oranges,honey,strawberry*,fresh mint,cane sugar 
i.Coffee Irish Coffee irish whisky, coffee, zucchero di canna, panna  6,90

 
 irish whisky, coffee, cane sugar, cream  

 
 

 Hennessy VS  7.00 
 Remy Martin VSOP 9.00 
 Cardenal Mendoza gran.reserva 9.90 
 Stravecchio Branca 6.00 
 Vec.Romagna «Etichetta Nera» 6.00 

Daron Fine pays d’Auge calvados  7.00 
 

Beluga  10.00 
Grey Goose 9.00 
Belvedere 9.00 
Russian Standart 7.00 
Absolut 7.00 

 

Zacapa solera reserva aged 23 yrs 11.00 
Bacardi Carta Blanca 5.00 
Bacardi Oro 6.00 
Bacardi Gran Reserva aged 8 yrs 9.00 
Havana Club anejo aged 3 years 7.00 
Havana Club anejo especial 7.00 
Havana Club anejo special 7 yrs 9.00 
Sailor Jerry spiced rum 7.00 
Pampero Aniversario 7.00 
Diplomatico Reserva Exclusiva 8.00 
Cachaca Ara Tropical 6.00 

 

LIQUORI E AMARI 

Grand Marnier 7.00 
Cointreau 6.00 
Amaretto Disaronno 5.00 
Baileys 5.00 
Kahlùa 5.00 
IBIZA Hierbas Mari Mayans 6.00 
Nocino di Modena 6.00 
Rabarbaro ZUCCA 5.00 
Anima Nera 5.00 
Fernet Branca 5.00 
Branca Menta 5.00 
Braulio 5.00 
Jagermeister 5.00 
Averna 5.00 
Amaro Lucano 5.00 
Amaro Montenegro 5.00 
Amaro Ramazzotti 5.00 
Vecchio Amaro del Capo  5.00 
Campari  5.00 
Martini (bianco, rosso, extra dry) 5.00 
Vermouth Rosso di Torino 6.00 
Sambuca Molinari 5.00 
 

Caffè liscio/Espresso 2,00 Caffè Coretto 4,50 

Liscio doppio/Double espresso 3,00 Làtte Macchiato  4,50 

Caffè macchiato 2,20 Cioccolata Calda/Hot Chocolate 5,50 

Caffè Orzo/Barley coffee 2,50 Cioccolata+gelato Chocolate+icecream 6,50 

Ginseng Caffè 2,50 Caffè+gelato/Coffee+icecream 4,90 

Caffè Americano 3,00 Caffè fred. Shakerato/Shakered 3,00 

Cappuccino 3,50 Cappuccino Viennese  4,90 

Grande/Big Cappuccino  4,50 Caffè Viennese 3,50 

+ Decaffeinato 0,50 Tè in foglia                       Leaf Tea 4,90 
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